Vin blanc Monésime (1 ignoble Montpetit)
Thé glacé an miel, basilic et hibiscus
Tartare d'omble chevalier, boutons de marguerite marinés, tagétes et rhubarbe
(LPE) servi en cone an mélilot
Les carottes du jardin d’Hélene (I.PE)

Homard an bourgeons d'épinette marinés, mayonnaise a l'argousier (LPE),
concombre libanais (Mini 1Verdi) et chips de kale (LLPE)
Croustillant de chévre (Fromagerie Glengary) au miel de toute flenrs (LPE)
en écrin de pivoine

Asperges (St-Polycarpe), tétes de violon et bourgeons d asclépiade comme une
Sfloraison avec ceuf poché et sauce hollandaise a ['ortie, croutons an bacon
(Porcherie Ardennes) et bégonia tubérenx
Cidre tranqguille 1 égende d’antomne (Vergers Lafrance)

Pain au pavot [ crontons (Artisan du terroir - Mounlins de Soulanges)
Beurre a I'hémeérocalle

Confit de pore (Porcherie Ardennes) an gras de canard (Multiferme) et myri-
qgue, polenta a la flenr d'ail (e Port’Ail), sauté de champignons plenrotes
(La Champignonniére) morilles, criminis et chanterelles, salade croquantes

anx radis et betteraves avec vinaigrette a I'argousier (LPE)

Vin ronge Monpailly (1 ignoble Montpetit)

Tartelette rhubarbe (1.PE) et fraises (Jardin de Julie et 1 ova), gelée de lilas,
crumble an noix et an pollen, gelato an miel de blenets (LPE)
Tisane efflnves de flenrs ou café



